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Название продукта: 

желток жидкий пастеризованный охлажденный по СТО 00635572-008-2008.

Исходное сырье: желток куриного яйца.

Описание продукта: жидкий однородный продукт без посторонних примесей, без наличия осколков скорлупы, пленок.  

Желток яичный жидкий в охлажденном состоянии густой и текучий, непрозрачный.

Желток яичный жидкий  получают путем разделения целого яйца на белок и желток,  с последующей пастеризацией жидкого желтка  и его охлаждением.

Показатели:

	Физико-химические свойства:



	Массовая доля сухого вещества, %
	не менее 46,0

	Массовая доля жира, %
	не менее 27,0

	Концентрация водородных ионов, рН
	не более 5,9

	Массовая доля белковых веществ, %
	не менее 15,0

	Микробиологические показатели:

	КМАФАнМ, не более
	1*105

	Стафилококк, не допускается
	в 1 грамме  

	Сальмонелла, не допускается
	в 25 граммах

	Протей, не допускается
	в 1 грамме  

	БГКП, не допускается
	в 0,1 грамме

	
	

	Органолептические показатели:

	Цвет продукта
	от желтого до оранжевого

	Вкус и запах
	естественный яичный без постороннего запаха


Применение:  желток яичный жидкий  используют в производстве: майонезов, мучных кондитерских изделий, хлебопекарных и макаронных изделий, различных соусов.  

Вид упаковки: асептические пакеты в картонном коробе по 20 кг.
Срок хранения: не более 60 суток при температуре не выше +4º C. 
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